
Kerkstraat 2 - Lommel
Tel. : 011 54 43 86

Vital, Kelly en het personeel heten jullie van harte welkom inVital, Kelly en het personeel heten jullie van harte welkom in
ons sfeervol en gezellig restaurant sinds 1960. ons sfeervol en gezellig restaurant sinds 1960. 

Daar wij enkel met dagverse producten uit eigen streek werken,Daar wij enkel met dagverse producten uit eigen streek werken,
kan de bereiding iets meer tijd vragen, graag hiervoor uw begrip.kan de bereiding iets meer tijd vragen, graag hiervoor uw begrip.

Open :
Alle dagen van 12.00u tot 21.00u 

Vrijdag en zaterdag gesloten

1 Rekening per tafel1 Rekening per tafel



BierenBieren
	 Euro

Pilsbier (Jupiler) 5,2%	 2,90
Gueuze 5,5%	 3,10	
Kriek Lindemans 3,5%	 4,50
Kasteelbier rouge 8,0%	 4,60
Cherry Chouffe 8,0%	 4,60
Palm 5,2%	 3,60
Slijkvisser blond 11%/Amber 8,7%/donker 7,3% (lokaal bier)	 4,50
Hoegaarden 4,9%	 3,50
Duvel 8,5%	 4,60
Tripel Westmalle 9,5%	 4,60 
Trappist Westmalle 7,0%	 4,60
Leffe Blond 6,6% / Donker 6,5% 	 4,60
Grimbergen Blond 6,7% / Donker 6,5% 	 4,60
Karmeliet Tripel 8,4%	 4,60
La Chouffe Blond 8,0%	 4,60
Kasteelbier Cuvée Chateau 11%	 5,60
Omer 8,0%	 4,60
Cornet Blond 8,5%	 4,60

Alcoholvrije bierenAlcoholvrije bieren

Alcoholvrij Bier Jupiler	 2,90
Alcoholvrij Bier Carlsberg	 3,10
Kasteelbier Rouge	 4,60
Supplement Grenadine	 0,30

Een leuk en origineel cadeau?       Geef eens een cadeaubon!       Vraag vrijblijvend inlichtingenEen leuk en origineel cadeau?       Geef eens een cadeaubon!       Vraag vrijblijvend inlichtingen

Cadeaubon
Aangeboden door …………………………….. Bedrag Euro 

Te besteden bij : Restaurant Diana 
Kerkstraat 2, 3620 Lommel 
Tel : 011/54 43 86 

Handtekening
Open :  alle dagen van 12.00u tot 21.00u 

Gesloten op vrijdag en zaterdag 



AperitievenAperitieven

Aperitief van het Huis 	 9,50
Porto Rood - Wit 	 6,50
Martini Rood - Wit 	 7,00
Sherry Dry / Sherry Dry	 6,50
Campari Puur	 7,00
Kirr	 6,50
Kirr Royal	 8,00
Aperol Spritz	 10,50
Cava	 7,00
Kinder Cocktail	 4,00

Alcoholvrije aperitievenAlcoholvrije aperitieven

Alcoholvrije Gin	 7,00
Crodino Rosso / Biondo	 6,50

WatersWaters
Chaudfontaine Bruis / Plat	 25 cl   2,90
	 50 cl   5,00
	 1 L   8,50

FrisdrankenFrisdranken
Fanta	 2,90
Coca-Cola / Coca-Cola Zero	 2,90	
Sprite	 2,90
Gini	 2,90
Tonic Nordic / Tonic Agrum	 2,90	
Fuze Tea / Fuze Tea Green	 2,90
Fristi	 2,90
Chocomelk	 2,90

FruitsappenFruitsappen
Tönissteiner Naranja/Orange/Citroen/Vruchtenkorf	 3,30 
Minute Maid Appelsien/Appelsap/Kers/Pompelmoes 	 3,10 



Warme DrankenWarme Dranken
	 Euro

Espresso Koffie	 2,90
Espresso Koffie Décaféiné	 2,90 
Cappuccino met Slagroom of Melk	 3,40
Koffie Verkeerd 	 3,10
Italiaanse Koffie / French Koffie / Irish Koffie / Baileys	9,00
Kopje Thee   Natuur, Groene, Linde, Rozebottel 	 2,90
                    Kamille, Citroen, Munt,
                    Bosvruchten, Gember
Warme Chocolademelk 	 3,20
Supplement Slagroom	 0,50

Sterke DrankenSterke Dranken

Pisang Ambon - Fruitsap	 7,00 
Baileys	 7,00
Whisky	 7,00
Jonge Jenever	 4,50
Cognac	 7,00
Ricard	 7,00
Amaretto	 7,00
Sambuca	 7,00
Cointreau	 7,00
Advocaat	 7,00
Calvados	 7,00
Grand Marnier	 7,00
Tia Maria	 7,00
Gin	 7,00
Bacardi	 7,00

	



IGP PAYS D’OC
Chardonnay en Viognier

Frankrijk
Languedoc

€ 4,70 / glas
€ 17,50 / 50 cl
€ 25,00 / 75cl

3 maanden lagering ‘sur-lie’.

Deze strogele wijn met groene accenten bevat aroma’s van witte bloesem, abrikoos en geel fruit. In de mond zacht, 

witte wijn met visgerechten, zoals papillot van zalm.

Les Hauts de Median Chardonnay Viognier

100% Merlot

Heerlijke frisse smaken. De Rosato heeft een levendige rosékleur en een delicaat bloemenaroma. Met een 
zinnenprikkelende smaak past zij perfect bij voorgerechtjes (liefst Italiaans) en wit vlees.

Monvin Rosato Regandino
Veneto
Italië

Een genereuze, donkerrode wijn met paarse accenten. Een explosieve neus van zwarte bessen, gevolgd door 

vleesgerechten en ook ribbetjes.

AOP MINERVOIS 
60% Mourvèdre, 20% Syrah, 10% Carignan en 10% Grenache

La Balade Minervois
Languedoc
Frankrijk

ROOD

WIT

€ 4,70 / glas
€ 17,50 / 50 cl
€ 25,00 / 75cl

€ 4,70 / glas
€ 17,50 / 50 cl
€ 25,00 / 75cl

DOC TREVISO
100% Glera

zuurtegraad die de aromatische frisheid versterkt, wat uiteindelijk resulteert in een zeer aangename smaak. Een 
frisse, jonge en zeer veelzijdige prosecco. Ideaal om te drinken bij lichte gerechten.

Montelvini Master Prosecco Brut
Veneto
Italië € 7,00 / glas

€ 33,50 / 75cl

IGP MEDITERRANEE
45% Grenache Noir, 25% Cinsault, 15% Merlot en 15% Syrah

Deze wijn komt rechtstreeks van de zonovergoten oevers van de Middellandse Zee. Zijn zachte en lichtroze kleur 
lijkt op rooskleurige wangen na een eerste kus. Mooie bloemen- en bessenaroma’s prikkelen je zintuigen. En vers 

en heeft bubbelachtige inkepingen.

Château de Berne Romance Rosé
Provence
Frankrijk € 29,00 / 75cl

ROSÉ

Huiswijn

Aperitief

Rosé wijn



Witte wijn

DO RUEDA
100% Verdejo

Een mooie strogele kleur met een aantrekkelijke groene rand. Zeer intense aroma’s van droog gras. In de neus 
herkennen we tropische smaken van papaja en ananas. Op het einde krijgen we een kleine bittere toets.

Caballero De Olmedo Verdejo
Rueda
Spanje

Leplan-Verleersch RS Côtes du Rhône Blanc
CÔTE DU RHÔNE
70% Grenache Blanc en 30% Marsanne
Afkomstig van een kleiachtige kalkbodem is deze Côtes du Rhône gemaakt met Grenache Blanc en Marsanne.
Het is een aangenaam verfrissende witte Rhône met verleidelijke neus van bloemen en wit/geel fruit. 
Zeer mooi van smaak en afdronk. De wijn past perfect bij allerlei visgerechten, schaaldieren of als aperitief.

Frankrijk
Languedoc 

AOP SAINT-VERAN
100% Chardonnay

In de mond proeven we aroma’s van perzik en citroen. De neus van de Saint-Véran is heel fris en fruitig. De 
afdronk is lang en zeer levendig. Deze wijn is ideaal als aperitief, maar ook lekker bij zowel simpele gerechtjes als 

Domaine de la Feuillarde Saint VéranFrankrijk
Bourgogne

€ 28.00 / 75cl

€ 41.00 / 75cl

€ 32.00 / 75cl

AOP CORBIERES
50% Syrah, 40% Grenache en 10% Carignan
25% gerijpt in eiken vaten. 

Zijn aroma van kleine zwarte vruchten zoals bessen, een snuifje kruiden, cacao en tabak, maakt van deze wijn een 
échte charmeur. Expressief en fruitig met een harmonieuze afdronk. Gaat mooi samen met vleesgerechten en ook 
wildgerechten.

Frankrijk
Languedoc 

Château du Vieux Parc Corbières l’Héritage Rouge € 28.00 / 75cl

AOP HAUT-MEDOC
60% Cabernet Sauvignon, 35% Merlot en 5% Petit Verdot

12 maanden eiklagering. 

De wijn beschikt over een kastanjerode kleur. In de mond proeven we de aroma’s van zwarte vruchten, nougatine 
en een lichte toets van toast. Soepel en rond in de mond met een lange afdronk. Naarmate de wijn verder rijpt 
ontwikkelt hij verdere smaken zoals musk en een toets van hout. Heerlijk in combinatie met vlees (rood), een steak, 
lams met kruiden of kazen.

Frankrijk
Bordeaux

Château Landat Cru Bourgeois Haut Medoc € 42.00 / 75cl

DO TORO
100% Tempranillo

El Pícaro is een jonge, rode wijn die op biodynamische wijze gemaakt werd met absoluut respect voor de natuur. 

Het heeft een aroma van zwart fruit, zoals braambessen en tonen van rood fruit en mineralen. Het is een frisse, 
complexe wijn met een aangename, lange afdronk. Deze wijn is lekker bij kalfsvlees, duif, rood vlees en spicy food.

Spanje
Toro

Matsu el Picaro € 33.50 / 75cl

Rode wijn



Snacks  Snacks  tot 17.00 uurtot 17.00 uur
	 Euro

Vleeskroketten	 8,00
Bitterballen (10 stuks) 	 8,00
Toast kannibaal	 18,50

Pasta‘s met BroodPasta‘s met Brood

Spaghetti Bolognaise	 16,00
Tagliatelle met Scampi’s, Curry en Champignons 	 23,00
Tagliatelle met Scampi’s en pikante Tomatensaus	 23,00 
Tagliatelle met Scampi’s en Room	 23,00
Volkoren Pasta met Groenten 	 19,50
Volkoren Pasta met Kip en veel Groenten	 23,00

Salades met BroodSalades met Brood

Salade met Gerookte Zalm	 22,50
Salade met Scampi’s	 22,50
Salade met lauwe Geitenkaas en Spek 	 22,50
Salade met lauwe Kip en Fruit 	 22,50
Vegetarische Salade	 19,00
Supplement Frietjes	 4,00

Allergenen informatieAllergenen informatie
Onze producten kunnen allergenen bevatten zoals: granen - schaaldieren - eieren - vis - aardnoten - soja - melk - noten - selderij - mosterd - sesamzaad - lupine

Mocht u allergisch zijn voor één van deze producten, gelieve het bedienend personeel hiervan te informeren.
Er kunnen wijzigingen plaatsvinden in onze recepten.

Witte wijn

DO RUEDA
100% Verdejo

Een mooie strogele kleur met een aantrekkelijke groene rand. Zeer intense aroma’s van droog gras. In de neus 
herkennen we tropische smaken van papaja en ananas. Op het einde krijgen we een kleine bittere toets.

Caballero De Olmedo Verdejo
Rueda
Spanje

Leplan-Verleersch RS Côtes du Rhône Blanc
CÔTE DU RHÔNE
70% Grenache Blanc en 30% Marsanne
Afkomstig van een kleiachtige kalkbodem is deze Côtes du Rhône gemaakt met Grenache Blanc en Marsanne.
Het is een aangenaam verfrissende witte Rhône met verleidelijke neus van bloemen en wit/geel fruit. 
Zeer mooi van smaak en afdronk. De wijn past perfect bij allerlei visgerechten, schaaldieren of als aperitief.

Frankrijk
Languedoc 

AOP SAINT-VERAN
100% Chardonnay

In de mond proeven we aroma’s van perzik en citroen. De neus van de Saint-Véran is heel fris en fruitig. De 
afdronk is lang en zeer levendig. Deze wijn is ideaal als aperitief, maar ook lekker bij zowel simpele gerechtjes als 

Domaine de la Feuillarde Saint VéranFrankrijk
Bourgogne

€ 28.00 / 75cl

€ 41.00 / 75cl

€ 32.00 / 75cl

AOP CORBIERES
50% Syrah, 40% Grenache en 10% Carignan
25% gerijpt in eiken vaten. 

Zijn aroma van kleine zwarte vruchten zoals bessen, een snuifje kruiden, cacao en tabak, maakt van deze wijn een 
échte charmeur. Expressief en fruitig met een harmonieuze afdronk. Gaat mooi samen met vleesgerechten en ook 
wildgerechten.

Frankrijk
Languedoc 

Château du Vieux Parc Corbières l’Héritage Rouge € 28.00 / 75cl

AOP HAUT-MEDOC
60% Cabernet Sauvignon, 35% Merlot en 5% Petit Verdot

12 maanden eiklagering. 

De wijn beschikt over een kastanjerode kleur. In de mond proeven we de aroma’s van zwarte vruchten, nougatine 
en een lichte toets van toast. Soepel en rond in de mond met een lange afdronk. Naarmate de wijn verder rijpt 
ontwikkelt hij verdere smaken zoals musk en een toets van hout. Heerlijk in combinatie met vlees (rood), een steak, 
lams met kruiden of kazen.

Frankrijk
Bordeaux

Château Landat Cru Bourgeois Haut Medoc € 42.00 / 75cl

DO TORO
100% Tempranillo

El Pícaro is een jonge, rode wijn die op biodynamische wijze gemaakt werd met absoluut respect voor de natuur. 

Het heeft een aroma van zwart fruit, zoals braambessen en tonen van rood fruit en mineralen. Het is een frisse, 
complexe wijn met een aangename, lange afdronk. Deze wijn is lekker bij kalfsvlees, duif, rood vlees en spicy food.

Spanje
Toro

Matsu el Picaro € 33.50 / 75cl

Rode wijn



VoorgerechtenVoorgerechten
	 Euro

Verse Dagsoep met Brood	 5,00 
Tomatensoep met Brood	 5,50
Gerookte Zalm op Toast	 18,00
Scampi’s in een lichte Currysaus (5 stuks) 	 19,00
Scampi’s in Lookboter (5 stuks) 	 19,00
Cocktail grijze garnalen	 19,00
Garnaalkroketten (2 stuks)	 17,00
Kaaskroketten (2 stuks)	 15,00
Duo Kaas- en garnaalkroketten	 16,00
Toast met gebakken Champignons	 16,00	 
Broodjes met Kruidenboter	 6,00

Onze Voorgerechten worden geserveerd met Brood.Onze Voorgerechten worden geserveerd met Brood.

RundvleesRundvlees
Steak	 28,00
Entrecôte	 31,00
Ossenhaas	 35,00
Côte à l’os ±550 gr	 40,00

Deze Vleesgerechten worden geserveerd met Saus naar keuze: Deze Vleesgerechten worden geserveerd met Saus naar keuze: 
Gebakken Champignons - Champignons met Room - PeperroomGebakken Champignons - Champignons met Room - Peperroom
Béarnaise - Provençaal  - KruidenboterBéarnaise - Provençaal  - Kruidenboter

Steak  Natuur met panvet	 25,00
Steak Stroganoff	 29,00
Steak  Roquefortsaus	 30,00
Gehakte biefstuk met ui (warm)	 24,00
Ossentong van het Huis	 21,00 
Rundstoofvlees	 20,50
Boulet in Tomatensaus	 19,00
Filet Américain (koude bereiding)	 22,00

Onze Vleesgerechten worden geserveerd met salade en een keuze Onze Vleesgerechten worden geserveerd met salade en een keuze 
van vers gebakken frietjes, kroketten, aardappelpuree of rijst.van vers gebakken frietjes, kroketten, aardappelpuree of rijst.

Allergenen informatieAllergenen informatie
Onze producten kunnen allergenen bevatten zoals: granen - schaaldieren - eieren - vis - aardnoten - soja - melk - noten - selderij - mosterd - sesamzaad - lupine

Mocht u allergisch zijn voor één van deze producten, gelieve het bedienend personeel hiervan te informeren.
Er kunnen wijzigingen plaatsvinden in onze recepten.



VarkensvleesVarkensvlees
	 Euro

Varkensschnitzel 	 24,00
Varkenshaasje	 26,00

Deze gerechten worden geserveerd met Saus naar keuze: Deze gerechten worden geserveerd met Saus naar keuze: 
Gebakken Champignons - Champignons met Room - PeperroomGebakken Champignons - Champignons met Room - Peperroom
Provençaal  - KruidenboterProvençaal  - Kruidenboter

Varkensschnitzel  Natuur	 21,50
Spareribs met Looksaus en Sla	 25,00

LamsvleesLamsvlees

Lamskoteletjes met Salade	 26,00
Lamskroon met graanmosterd en wokgroentjes	 38,00

Kipfilet of halve HaanKipfilet of halve Haan

Kip met Saus naar keuze: 	 26,00
      Gebakken Champignons - Champignons met Room
      Provençaal - Curry  Hawaï  -  Appelmoes
Kip met gemengde Salade	 23,50
Gegrilde kipfilet op een bedje van:	  26,00
      tomaat, champignons, courgette, uien en rijst	
Koninginnenhapje	 20,00

Onze Vleesgerechten worden geserveerd met salade en een keuze Onze Vleesgerechten worden geserveerd met salade en een keuze 
van vers gebakken frietjes, kroketten, aardappelpuree of rijst.van vers gebakken frietjes, kroketten, aardappelpuree of rijst.

Allergenen informatieAllergenen informatie
Onze producten kunnen allergenen bevatten zoals: granen - schaaldieren - eieren - vis - aardnoten - soja - melk - noten - selderij - mosterd - sesamzaad - lupine

Mocht u allergisch zijn voor één van deze producten, gelieve het bedienend personeel hiervan te informeren.
Er kunnen wijzigingen plaatsvinden in onze recepten.



	

VisgerechtenVisgerechten
	 Euro

Gebakken kabeljauw met Saus naar keuze	 32,50
      Mosterdsaus - Witte Wijnsaus - Botersaus - Provençaal 
Kabeljauw gepaneerd met Tartaar	 32,50
Kabeljauwfilet in Papillot met veel Groenten	 32,50
Gebakken Zeetong met gemengde Salade	 47,00
Gebakken Forel met Amandelen	 29,00        
Gegrilde Zalmfilet met witte Wijnsaus	 30,00
Visserspannetje	 30,00

Scampi’sScampi’s

Scampi’s in pikante Tomatensaus (8 stuks)	 26,00 
Scampi’s in een lichte Currysaus (8 stuks) 	 26,00
Scampi’s in Lookroomsaus (8 stuks) 	 26,00
Scampi’s met Tomaat en Feta (8 stuks) 	 26,00

Onze Visgerechten worden geserveerd met salade en een keuze Onze Visgerechten worden geserveerd met salade en een keuze 
van vers gebakken frietjes, kroketten, aardappelpuree of rijst.van vers gebakken frietjes, kroketten, aardappelpuree of rijst.

Allergenen informatieAllergenen informatie
Onze producten kunnen allergenen bevatten zoals: granen - schaaldieren - eieren - vis - aardnoten - soja - melk - noten - selderij - mosterd - sesamzaad - lupine

Mocht u allergisch zijn voor één van deze producten, gelieve het bedienend personeel hiervan te informeren.
Er kunnen wijzigingen plaatsvinden in onze recepten.

DagmenuDagmenu
Iedere werkdag vanaf 12.00u tot en met 14.00uIedere werkdag vanaf 12.00u tot en met 14.00u

kan je komen genieten van ons dagmenu 
die volledig wordt bereid met verse producten. 

Soep en Hoofdgerecht    19,50Soep en Hoofdgerecht    19,50  Euro



	

Mosselen met FrietjesMosselen met Frietjes

Mosselen Natuur 	 dagprijs
Mosselen Provençaal 	 dagprijs
Mosselen op z’n Italiaans	 dagprijs 
Mosselen in Wijn 	 dagprijs
Mosselen in Curry 	 dagprijs
Mosselen in Look en Room	 dagprijs

Om de kwaliteit van onze mosselen te garanderen, Om de kwaliteit van onze mosselen te garanderen, 
worden ze dagelijks vers aangevoerd, en gebruiken wij enkel worden ze dagelijks vers aangevoerd, en gebruiken wij enkel 

de mossel met het kwaliteitslabel “goudmerk.”de mossel met het kwaliteitslabel “goudmerk.”

Eventuele Extra’s :Eventuele Extra’s :	 Warme Groenten van de dag	 5,00 
	 Gemengde Salade	 4,00
	 Appelmoes	 4,00
	 Mayonaise	 1,00

Allergenen informatieAllergenen informatie
Onze producten kunnen allergenen bevatten zoals: granen - schaaldieren - eieren - vis - aardnoten - soja - melk - noten - selderij - mosterd - sesamzaad - lupine

Mocht u allergisch zijn voor één van deze producten, gelieve het bedienend personeel hiervan te informeren.
Er kunnen wijzigingen plaatsvinden in onze recepten.



	

Kinderkaart Kinderkaart t.e.m. 12 jaart.e.m. 12 jaar
	                                                                                   Euro   

Kipfilet met Appelmoes en Frietjes	 13,50 
Frikandel met Frietjes	 10,00 
Vleeskroket met Frietjes	 10,00 
Viskroketjes met Frietjes	 10,00 
Kinderspaghetti		  10,00

Brusselse WafelsBrusselse Wafels
Wafel met Suiker of Boter	 7,00
Wafel met warme Kersen	 9,00
Wafel met Ananas		 9,00
Wafel met IJs en warme Chocoladesaus	 9,50 
Warm Appelgebak met IJs en Slagroom	 7,00 
Supplement Slagroom	 1,00 

Ijscoupes met SlagroomIjscoupes met Slagroom
Coupe Vanille		  8,00
Dame Blanche		  10,00
Coupe Brésilienne		  9,00 
Coupe Advocaat		  12,00 
Coupe met warme Kersen	 10,00 
Coupe Krokant		  10,00
Café Glacé		  10,00
Kinderijs		  6,00

In al onze prijzen zijn dienst en BTW inbegrepen.In al onze prijzen zijn dienst en BTW inbegrepen.

Hartelijk dank en tot weerziens.Hartelijk dank en tot weerziens.

Een leuk en origineel cadeau?       Geef eens een cadeaubon!       Vraag vrijblijvend inlichtingenEen leuk en origineel cadeau?       Geef eens een cadeaubon!       Vraag vrijblijvend inlichtingen

Cadeaubon
Aangeboden door …………………………….. Bedrag Euro 

Te besteden bij : Restaurant Diana 
Kerkstraat 2, 3620 Lommel 
Tel : 011/54 43 86 

Handtekening
Open :  alle dagen van 12.00u tot 21.00u 

Gesloten op vrijdag en zaterdag 


